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LA MBRIX & o

AUTREMENT | DIFFERENT. | PAS PAREIL

11.90€

PLAT.DU JOUR

e oy . .

«t ° STEACK HACTE DE BOEUF

‘SAUCE AROILLES/ FRITES FRAICHES,
00 RISOTTO AUX CHAMBIGNONS.

-

(Hors PASS TIME)

15.90€

PLAT DU JOUR .
ou
. STEACK HACHE DE BOEUF
_SAUCE MAROILLES/ FRITES FRAICHES.
0u RISOTTO AUX CHAMPIGNONS.
- SALADE DE FRUITS EXOTIQUE ovU

i
t
==

D

| o TUROAES +COURE GLACEE 2 BOULES AU CHOTX
‘\ / orsvendredtsoi somedt e jour s 00 FROMAGE BLANC AU COULIS.
R 1’*“"‘"‘"—‘“ Uniquement le midi du lundi au vendredi (hors jours Fériés)
COTE APERITIVO & Co \ j A .
— R -

GUACAMOLE & NACHOS | 7.90€ TTC 2

Purée d’avocat, fromage frais & Nachos

VIVA FOCCACIA |5.90€ TTC /<

Frite maison...au romarin et tomates confites

CALAMARI ANTOINETTE | 7.90€ TTC <

8 Beignets de calamars frits, sauce tartare.

COTE SALADES &

LA PLANCHE ITALIENNE

Sélection de charcut’ Italienne, tartinade&nachos.

LAPETITE|13.90€ TTC
LA GRANDE | 20.90€ TTC

ASSIETTE DE FRITES, SAUCE CHEDDAR | 5.00€ TTC

L.

AVE CAESAR| 15.90€ TTC

NOS MENUS

TS

COMMANDEZ A
EMPORTER EN
T1CLICKSUR:

LAFABRIKANDCO.BYCLICKEAT.FR

e

8. 50€,,

WENU ENPANT,
DEMANDEZ LE SET.ENFANT,

COTE TRATTORTA & co

COTE PASTA

BELLA CARBONARA Ala créme, lardons et parmesan. | 13.90€ TTC
LE TUBE DE LA FABRIK cannellonis 3 la bolognaise, gratinés au four et salade. | 16.90€ TTC

VEGGIE GAGA Pasta aux Llégumes du moment et pesto rouge | 12.90€ TTC ,g
Supp V2 Mozza : +3€

TARTUFFO pstes du moment 3 la creme de truffe et champignons de Paris. | 16.90€ TTC /g

COTERISOTTO

CHAMPIGNONS ET PARMESAN te classique qui fait du bien... |12.90€ TTC /g
VERDE pesto vert, petit pois, courgette et roquette fraiche | 14.90€ TTC ,9

HERCULE POIREAUX Au saumon frais et fondue de poireaux | 17.90€ TTC ,7

Salade, poitrine fumée, copeaux de parmigiano reggiano, tomates roties, poulet chaud croustillant, ceuf dur, sauce aux ancho‘is...“‘ A A D astuce o chef: Ajoute du spianata piquante 3 ton risatto (*saucisson piguant): +2€TTC
AVOCADO CRISPY |16.90€ TTC ;& . PI1ZZA NAPOULITAINE (pate maison levée 24h)
Salade, beignets de calamars frits, toasts de guacamole, mozzarella di Buffala, parmigiano reggiano. O . MAMMARGHARITA sauce tomate, mozzarella di buffala, basilic. |11.90€ TTC /g
LES BRONZES FONT DU CH'TI | 16.90€ TTC 1 THE QUEEN Sauce tomate, jambon blanc, persillade, mozzarells, champignons de Paris. | 13.90€ TTC /g
Zall-laéi,[;oEmSm:sod\::ertlesgr;n(;:e',l't:’néate’ toasts de maroilles chaud, jambon rostello N 3 SALSA DU DEMON sauce tomate,boeuf haché,mozzarella,spianata picante,poivrons. | 14.90€ TTC
Salade, pommes de telrre g.renaille, toasts de chévre chaud, tranche de lard, miel, tomate rotie. (! flP \ - N ) ' SQUADRA AZZURA sauce tomate, mozzarella, copeaux de parmigiano reggiano, pesto vert, tomates séchées, jambon cru Italien. | 15.90€ TTC
” A ‘ Ay LA Qe \ 5 ~ - 3 ’ L’ALPEGGlO Base créeme, pommes de terre persillée, reblochon, jambon rostello, mozzarella. | 17. 90€ TTC .
COTE BRASSERIE & Co ATTOR s T e =S
e v e a ) ) . . P o A - - = v o = - |
ICI NOS.CUISINIERS ONT LE SOURIRE... I1;S.CUISINENT. = — 1 S - :
i LE PLAT DU JOUR | 11.90€ TTC s e : HS -
NOS TARTARES AU COUTEAU (Hors week-end et jours Fériés) A consulter sur Uardoise. T _?i_s.gz’;;l C OTE DE SSERT'~&00
9 CLASS|QUE (boeuf Frangais et ses condiments) |16€ TTC CROUSCH’Tl CHICKEN | 15 90€ TTC O — - POUR LES GOUR*’V[ S
. . L. ° 'e'e' @ i Nl . - “ 1 “‘“ K]
> ITAUEN (oceuf Francais et ses condiments + parmesan et tomates séchées) | 17,50€ TTC Aiguillettes de poulet panées, frits minute et une sauce maroilles bien de chez nous. e : : . D)~ =
9 SAUMON (saumon, Légumes de saison, ciboulette, aneth et jus de citron) | 17.90€ TTC ,g ESCALOPE DE VOLA'LLE A LA MlLANAlSE | 16.90€ TTC FROMAGE BLANC AU COULlS EXOT'QUE | 4.90€ _I_I_C ENORME PROF'TEROLE | 8€ TTC

< FRITES FRAICHES & SALADE

Option ON FIRE : Pour ajouter un peu de chaleur 3 ton tartare,
on te rajoute un pot (3 part) de piment jalapeno en pickles +1€

Sauce tomate et linguine.
LE VERITABLE FISH AND CHIP’S | 17€ TTC g
Poisson selon la marée, pané et frit minute et frites fraiches.

LE CAMEMBERT AU LAIT CRU CUIT AU FOUR | 16.90€ TTC @

Servie avec notre charcuterie italienne et pommes grenailles.

LE PLAT SIGNATURE DU CHEF ( VOIR ARDOISE) @
ET UNE PIECE DE BAVETTEUNE | 17.90€ TTC

Servie avec sa fondue d’échalotes.

2 MAGRET DE CANARD

Servi avec notre sauce poivre.

NOS FAMEUX BURGERS Normal XL
- LE BRITISH 15.90€ TTC | 19.90€ TTC

Pain bio, steak haché VBF, cheddar, tomate, confit d’oignons, cornichons

- LE PICARD 15.90€ TTC | 19.90€ TTC

Pain bio, steak haché VBF, creme de maroilles, tomate, confit d’oignons, cornichons

> UINDIEN 15.90€ TTC | 19.90€ TTC

Pain bio, filet de poulet pané croustillant, creme de curry, confit d’oignons, tomate,

cornichons
- UITALIEN 16.90€ TTC | 20.90€ TTC

Pain bio, steak haché VBF, coppa, mozzarella di buffala, pesto vert, tomate, cornichons

> LE SAVOYARD 16.90€ TTC | 20.90€ TTC o

Pain bio, steak haché VBF, reblochon, jambon sec italien, confit d’oignons, tomate,
cornichons

LIMONEMI

Tiramisu au citr

| 19.90€TTC

Boule de glace,

CHOISIS TA GARNITURE :
Pates, frites fratches, salade, poélée de courgette, pommes de terre grenailles.
Supplément sauce maison au choix (maroilles ou poivre ou tartare ou fondue échalotes)

LEONARDO DI CARPACCIO |6.90€TTC

Carpaccio d’ananas et son sorbet coco

DAVID BROWNIE |7.00€ TTC

Aux amandes et glace praliné

SALADE DE FRUITS EXOTIQUE | 6.90€ TTC
CAFE GOURMAND | 8.50€ TTC

salade de fruits.

Glace vanille et chocolat chaud devant.

COUPE BANOFEE | 7.90€TTC

2 boules de glace vanille, morceaux de banane, brisure de spéculoos,
caramel beurre salé et creme montée.

COUPE FRUITEE | 7.90€TTC
Glace mangue, glace coco, salade de fruits exotique, coulis exotique,
créme montée.

GLACE ou SORBET 28ouLesaucHoix | 4.90€ TTC

NOS PARFUMS :

Glace : vanille, chocolat, vanille / brownie, café, coco, pistache, praliné,
chocolat blanc, stracciatella.

Sorbet : fraise, mangue, citron vert, cerise.

SU |7.90€TTC

on

fromage blanc au coulis, brownie,
La boule supplémentaire : + 2,50 € | Supp creme montée : + 0.90 €
Supp chocolat chaud : + 2 €

LAFABRIKANDCO.BYCLICKEAT.FR
111, AVENUE CHARLES DE GAULLE 02000 LAON - TEL : 03 23 23 35 20 - @ LAFABRIKLAON

ALLERGENES : Notre équipe se tient 3 votre disposition pour une information compléte sur nos produits. Demandez-nous.
Les viandes bovines sont de 'Union Européenne | Taxes 10% et service inclus
N° de Licence : 1-1087619 et 3-1087620 - Majoration de 0,50 ct sur les boissons, les soirs d’événements.

< FRITES FRAICHES & SALADE

Option ON FIRE : Pour te donner encore plus chaud,
on te rajoute du piment japaleno en pickles +1€

Déecouvrez

notre carte des boissons
au dos du set

@ 10 - 15 min d’attente

/& Plat sans viande




COCKTAILE.

AVEC ALCOOL

8,90 €
MOJITO CLASSIQUE ~

Rhum blanc, menthe fraiche, citron vert, sucre de canne,
eau pétillante.

LE SPRITZ

Apérol, Prosecco (DOC), eau gazeuse, tranche d’orange.

MON CAPITAINE

Captain Morgan, coca, citron vert.

PINA COLADA

Rhum blanc, creme de coco, jus d’ananas.

FABRIK TON GIN TONIC

Choisis ton Gin dans la liste ci-dessous.
Et ton Schweppes : Tonic ou Ginger Ale

HENDRICK'S 41.4% (Ecosse)
CITADELLE 44% (France)

BACUR 44% (Italie)

MARE 42.7% (Méditerrannée)
TANQUERAY 43.1% (Ecosse)

MALFY CITRON 41% (Italie)

MALFY PAMPLEMOUSSE 41% (ltalie)
GENEROUS 44% (France)

SANS ALCOOL /6,90 €

VIRGIN MOJITO !

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse.

VIRGIN SPRITZ PAMPLEMOUSSE

Sirop d'orange spritz, sirop de pamplemousse, eau gazeuse,
tranche d’orange.

VIBRANTE TONIC

Martini vibranté sans alcool, tonic, tranche d'orange. ®

APERITIFZ,

9,90 €
NEGRONI

Gin, martini rouge , campari.

ST GERMAIN SPRITZ

Liqueur St Germain, Prosecco, citron vert.

LIMONCELLO SPRITZ

Liqueur de limoncello, prosecco, citron vert.

ROSSINI FRAMBOISE

Purée de framboise, creme de framboise , prosseco.

SEX ON THE BEACH

Vodka, liqueur de peche, jus d’orange, jus de cramberries.

FABRIK TON MOJITO

Rhum blanc, menthe fraiche, citron vert, sucre de canne et

eau pétillante ou biére pression 1664 (+1,50€) ou prosseco (+3€).

Choaisis le parfum fruit de Monin qui aromatisera le mieux ton Mojito.

FRAMBOISE
FRAISE
FRUITS DE LA PASSION

VIRGIN PINA COLADA

Sirop de rhum monin, creme de coco, jus d’ananas.

VIRGIN PUNCH ANANAS

Sirop aromatisé au rhum, purée fruit de la passion, jus d’ananas,
citron vert.

LE GIMBER COSMO

Jus de cramberries, jus d'orange, concentré de gingembre bio,
jus de citron vert

PICON BIERE (25 cl) 490€ ¢ BOURBON (4 cl) 5,90 € RICARD (2 cl) 3,90 €
LILLET BLANC (5 cl) 4,00 € JACK DANIEL'S 7,90 € SUZE (5 cl) 4,00 €
KIR AU VIN BLANC (12cl) 3,60€ WHISKY SINGLE MALT (4 cl) 9,50 € PORTO ROUGE (5 cl) 4,00 €
KIR ROYAL (12 cl) 7.80 € WHISKY CHIVAS 12 ANS (4 cl) 9,00 € MARTINIROUGE OU BLANC (5cl) 4,00 €
CLAN CAMPBELL (4cl) 590 € WHISKY LAGAVULIN 16 ANS (4 cl) 12,00 € VODKA 4,90 €
WHISKY COCA (4 cl) 790€ WHISKY MACALAN 12 ANS (4 cl) 12,00€

(DOC) Denominazione di Origine Controllata

VINE,

~ , . ~ o
COTE AN | COTE ITAL |
VERRE15CL  25CL 46 CL
VIN AU PICHET IGP*  ROUGE BLANC ROSE 390€ 590€ 990¢€
VERRE 15 CL 75CL
AOC: Appellation d'origine controlée / IGP: Indication géographique protégée CHIANTI BERNARDINO 2017 LA STRISCIA 6.90 € 26.00 €
(TOSCANE BIO) gourmand charnu et souple ' '
VERRE 15 CL 75CL
R R NERO AVOLA LA FERLA CANICATTI (SICILE) 22,00 €
COTES DU RHONE GUIGAL AOC 590€ 25,00 € Ensoleillé, expressif et chaleureux
SAUMUR CHAMPIGNY AOC 590 € 25,00 € MONICA DI SARDEGNA DOLIA DOLIANOVA (SARDAIGNE) 25,00 €
SANCERRE ROUGE AOC 31,00 € (\[4 de, maquis, b?uche friande et expression méditerranéenne, Style bourguignon
Raffiné & expressif
BORDEAUX SUPERIEUR 4,90 € 19,00 €
NEGROAMARO VERSANTE 2015 VALLONE 23,00 €
Gourmand, charnu et souple.
BLANCS VERRE 15 CL B BLANCO VERRE 15 CL 75CL
CHABLIS AOC 6,90 € 28,00 € SOAVE FONTANA 2017 ST ANTONO (VENETIE) 26,00 €
Fruité exotique, original et minéral.
SANCERRE AOC 31,00 €
- NURAGUS DOLIA 2017 DOLIANOVA (SARDAIGNE) 23,00€
COTE DE GASCOGNE IGP MOELLEUX 490€ 19,00 € Floral, vif et désaltérant.
COTE DE GASCOGNE IGP SEC 4,90 € 19,00 € INZOLIA FERLA 2018 CANICATTI (SICILE) 490€  1990¢€
ROS ES VR S EL Tl BIANCO FIORDALISIO 2017 ROCCAFIORE (OMBRIE BIO) 23,00 €
. Arémes d'amandes, complexe et persistant.
COTES DE PROVENCE AOC 5,00 € 19,90 €
[
CHAMPAGNE BRUT 39,00 € |la bouteille PROSECCO (DOC) 19,00 € |labouteille
7.50 € |la coupe (10cl) 4.50 € |lacoupe (10cl)
CHAMPAGNE DU MOIS VOIR ARDOISE
! LES SOFTS
20CL 50CL 1L 3’90 €
VITTEL 390€ 490¢€ FANTA FUZETEA
SAN PELLEGRINO 390€ 490¢€ COCA COLA ; PERRIER
PERRIER FINES BULLES 390€ 490¢€ COCA COLA ZERO (S:gHCVAVIg:PCI)DIE@ ggﬁ?&w
IROP A LEA 2,90 € OASIS
>IRO v och ORANGINA SCHWEPPES AGRUMES
SPRITE PAMPRYL JUS DE FRUITS ET NECTAR
) DIABOLO (abricot, ananas, orange, pomme, tomate)
1 4
IGESTIFS : SHO1 AFE N
&
GET 27 (5 cl) 5,50 € RHUM (4 cl) 9,90 € CAFE E?SPR,ESSO 2,00 €
GET 31 (5cl) 6,00 € RHUM ARRANGE (4 cl) 5,90 € DECAFEINE 2,00 € \\/
COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS (4 cl) 6,90 € LIMONCELLO (4 cl) 4,90 € THE OU INFUSION 3,00 €
GRANS MARNIER (4c) 6,90 € AMARETTO (4 cl) 490€ CHOCOLAT 4,00 €
BAILEYS (4 cl) 6,90 € GRAPPA (4 cl) 490 € IRISH OU ITALIAN COFFEE 8,90 €
POIRE WILLIAM (4cl) 6,90 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



